" La hottega
del gelato

Questo nome opera in Milano
da 25 anni, e pur avendo una
vasta clientela chissa quanti
lettori ancora non lo conosco-
no. Ed & un male perché |l
titolare Cardelli Giunetto, nel-
la sua gelateria, oltre a pro-
durre un ottimo gelato offre
alla vasta clientela tutti i frutti
originali, svuotati e riempiti
del proprio gelato. E il solo su
Milano a confezionare frutti
che provengono un po' da
tutto il mondo. Durante I'anno
si lavorano: mango, papaya,
avogado, maracuya, passion
fruit, litchis, kirimoia, limes,
babdco, tamarillo, guava,
granadilla, cun-qua, sapetillo,
pepinos, ficho d'india, ana-
nas, banana, pompelmo rosa,
banana rossa, zapata e ram-
butan, oltre a quelli che me-
glio conosciamo come: pe-
sca, pesca noce, prugna, me-
la, pera, susina arancia, man-
darancia, mandarino, limone,
melone, cedro, caco, kiwi, fi-
cho e fragola.

Provate ad immaginare sulla
vistra tavola un ﬂﬁgpin mi-
sto di questa frutte
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