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IL VERO «ARTIGIANALE» E’ QUI

La
"Bottegade

da Cazdelli
PRODUZIONE
TUTTO L’ANNO

mercoledi chiuso

Sono trent’anni che a Milano Cardelli vuol
dire gelato. Trent’anni di esperienza nella
produzione del vero gelato artigianale, fatto
con ingredienti selezionati e genuini di pri-
missima qualita. Tutta la frutta che viene la-
vorata da Giunetto Cardelli viene fornita dal
frutteto dei F.1li Abbascia di Milano.

La «Bottega del Gelatos di via 3
. aperta tutto I'anno ma chiude il mercoledi. E
- tra le sue proposte, oltre a quella che vi ab-
: biamupmentatu,clmnni?muldimm@ﬂ
~ brasiliani, dal sapore intenso gradevole, i

- Vassoi di papaie brasiliane, delicate e pmfu-

matissime, | Vassoi di meloni di Guadalupe,
veramente deliziosi, i Cesti di tamarilli co-
]nmhimﬁdﬂﬂpﬂremtmmepmnunﬂ i
Cesti di albicocche della Nuova Zelanda
davvero eccesionali, e poi quelli con i frago-
loni, con la maracuya e granadilla, con i li-
mes dei Caraibi, con le prugne, con le pere
William e con infinite altre frutta esotiche o

‘nazionali d’eccezione. _
Per non parlare delle Torte o dei Tranci che
costituiscono le ulteriori ialitd di Car-

delli, la «Bottega del Gelatos. Famosa da
trent’anni in cua.
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